KERAMIK - Dekton, Neolith, Laminam, Lapitec, Marazzi, Florimstone & Sapienstone

Hitzebestandigkeit

HeiBe Kochtopfe, Pfannen, Espressokocher usw. sowie Haushaltsgerate, die Warme abgeben,
kénnen problemlos direkt auf der Oberflache abgestellt werden. Keramik Platten wurden so
entwickelt, dass die Keramik hohe Temperaturen von Kichengerdten und -utensilien
unbeschadet vertragt. (Bitte beachten, dass diese Eigenschaft erst ab 12 mm Materialstarke
gegeben ist)

Bei polierten Oberflachen sollte aber langer Kontakt mit Geraten von sehr hoher Temperatur
vermieden werden.

StoBempfindlichkeit
Eine der Eigenschaften, durch die diese Oberflaichen hervorstechen, ist ihre sehr hohe

Resistenz gegentiber Einflissen von auBen. Allerdings sollten jegliche Arten von Schldgen und
StéBen an den Kanten vermieden werden.

Hohe Kratzfestigkeit bei matten Oberflachen

Sie konnen direkt auf der Arbeitsplatte schneiden, jedoch sollten keramische Messer
vermeiden werden, da diese eine ahnliche Harte wie die Arbeitsplatte haben.

Kratzempfindlichkeit bei polierten Oberflachen

Aufgrund des intensiven Glanzes kénnen auch kleine Kratzer sichtbar werden.. Aus diesem
Grund empfehlen wir keine polierten Oberflachen bei Keramik.

Fiir AuBenbereich geeignet

Keramik ist UV Bestandig und somit fir den AuBenbereich geeignet.
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KERAMIK - Dekton, Neolith, Laminam, Lapitec, Marazzi, Florimstone & Sapienstone

Reinigung & Pflege

Feuchtes Abwischen und Abtrocknen reicht véllig aus, um die tagliche Pflege zu gewéahrleisten
- bei Bedarf mit Unterstitzung eines Glasreinigers. Man sollte einen Glasreiniger ohne
Schichtbildung nehmen. Beispielprodukt ,Sidolin Crystal” der Fa. Henkel.

Die bei der dauerhaften Verwendung von kontaminierten Spdltichern entstehenden
Schmierfilme kénnen mit dem Glas-Essigreiniger der Fa. Frosch und dem Grapefruitreiniger zum
Fettlosen der Fa. Frosch entfernt werden.

Bei stéarkerem Schmutz ist ein Intensivreiniger oder ein Universalgrundreiniger zu verwenden.
Wichtig ist bei diesen Produkten die zweistufige Reinigung im Lebensmittelbereich.
Beispielprodukt: ,Bref Power” gegen Fett & Eingebranntes der Fa. Henkel. Danach sind
gebundene Schmutzreste am einfachsten mit einem geeigneten Glasreiniger und einem
trockenen, sauberen Mikrofasertuch zu entfernen.

Hartndckige Schmutze, wie Metallabrieb von Toépfen oder Messern, verkrustete
Lebensmittelreste konnen mit einem Mikrofasertuch und einem geeigneten Ceranfeldreiniger
leicht entfernt werden. Beispielprodukt: ,Sidolin Ceran & Stahl” der Fa. Henkel. Danach wieder
mit Glasreiniger wischen.

Sehr gut hilft auch der Fila Clean & Shine Reiniger. Diesen auf die besagten Stellen spriihen,
paar Minuten einwirken lassen und dann mit einem Radierschwamm mit kreisenden
Bewegungen die Stelle reinigen. Dannach ganz normal mit einem Mikrofasertuch tber die
Stelle putzen.

Fur die hygienische Reinigung und Kalkentfernung ist ein Mittel auf Basis von
Amidosulfonsaure oder Phosphorsaure pradestiniert. Beispielprodukt: Bref Power gegen Kalk
& Schmutz. Danach wieder mit Glasreiniger wischen.

» Ungeeignete Produkte:
Zwar ist die Keramik chemisch sehr bestandig, aber nicht unangreifbar.

Saure Produkte auf Basis von Salz- Schwefel oder Flusssaure (Felgenreiniger) sind generell in
Kiche und Bad ungeeignet.

Hochalkalische Produkte, wie z.B. Backofenreiniger mit Kalilauge kénnen die Oberflache
angreifen, das gilt auch fir Quarzscheuerpulver oder Sand.
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